[ FOODSAFETY]

Nyt innovativt system til
aseptisk proveudtagning

Det er saerdeles vigtigt, at mikrobiologiske praver udtages under strengt aseptiske
forhold. Med et nyt prgveudtagningssystem er du helt sikker p4, at din prave er
udtaget aseptisk, og derfor kan du trygt stole pa det fremkomne analyseresultat.

Med et nyt preveudtagningssystem fra Fooddes
kan du nu veere helt sikker pa, at de udtagne prover
til mikrobiologi er udtaget aseptisk - med andre
ord at proven er helt fri for kontaminering forarsa-
get af skadelige bakterier, vira eller andre mikroor-
ganismer, der kan forekomme under preveudtag-
ningen. Derved garanteres prevens validitet og in-
tegritet, hvilket giver sikre og palidelige analysere-
sultater, der har en reel veerdi for dig.

Hvert septum er forsynet separate
proeveudtagningskanaler
Prgveudtagningen foregar via en sanitzer port, og
porten kan monteres hvor som helst i processen,
f.eks. i en rorfeoring eller en tank. Den sanitaere port i
det nye preveudtagningssystem fra Fooddes er for-
synet med et sterilt septum af silikone, der indehol-
der 7 eller 12 separate prgvekanaler, hvor i gennem
preven udtages aseptisk.

Traditionelle og gaengse septa er ikke forsynet
med separate prgveudtagningskanaler, og derfor

vil der altid veere en risiko for, at preven - eller even-
tuelt selve produktet i rgrsystemet - kontamineres
med gamle produktrester, der sidder tilbage i sep-
tummet fra en tidligere preveudtagning.

Det kan imidlertid ikke ske i det nye system, hvor
preven som ovenfor naevnt altid udtages gennem
en frisk og ubrudt (dvs. steril) prevekanal.

Typiske medier er flydende eller halvflydende
produkter som f.eks. maelk, @l, &g, vin, juice, yo-
ghurt, tykmaelk, skyr og lignende.

Med dette prgveudtagningssystem kan man fa
et sandt og xgte billede af antallet af bakterier, gaer
og skimmel i sine ravarer, faerdigvarer eller halvfa-
brikata.
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Fleksibel placering af saniteere port

Hvor i processen skal man sa anbringe sin port og
indgang til fadevaren? Det afhaenger af forma-

let med den mikrobiologiske analyse. @nsker man
f.eks. oplysninger om ravarens mikrobiologiske sta-
tus, sa kan man anbringe preveudtagningsporten i
den tank, hvor ravarerne opbevares.

Det er ogsa muligt at udfgre proceskontrol. Ek-
sempelvis er muligt at verificere, om pasteuriserin-
gen er forlgbet lige efter bogen eller ej. Mange virk-
somheder stoler blindt pa deres pasteuriseringsap-
parat og er sikre p3, at pasteuriseringen forlgber,
som den skal. Men selv et pasteuriseringsanleeg
kan svigte, og derfor er det vigtigt at verificere pa-
steuriseringsprocessen med faste mellemrum, som
et led i GMP. Det geres ved at udtage en aseptisk og
mikrobiologisk prgve - via en sanitaer port — umid-
delbart efter, at pasteuriseringen har fundet sted.
Forhgjede kimtal vil her afslgre en pasteuriserings-

Her udtages en "her-og-nu-prave”. Praven udtages strengt aseptisk via en sanitaer port, der er forsynet med et
sterilt septum indeholdende 7 eller 12 individuelle kanaler. Gennem en af disse kanaler udtages preven med
en steril kanyle og overfares til provebeholderen. Der anvendes naturligvis en ny og ubrugt preveudtagnings-
kanal ved hver preveudtagning. Dermed sikres det, at hverken praven eller mediet, dvs. fadevaren i procesan-
leegget, forurenes under preveudtagning.



proces ude af kontrol — hvorefter pasteuriserings-
anleegget ber kigges efter i ssmmene og tjekkes for
eventuelle fejl og mangler.

Her-og-nu-prever

| det fleste tilfelde anvendes prgveudtagningssy-
stemet til de sdkaldte "her-og-nu-prgver”. Dvs. der
udtages en mindre prgve her og nu. Det tager me-
get kort tid, og efter pregveudtagningen har fundet
sted, afleveres proven til eget laboratorie eller evt.
videresendes til et eksternt laboratorie.

Fooddes kan naturligvis levere alle de remedier,
der skal bruges til prevetagningen, f.eks. sterile pre-
veudtagningskanyler og -beholdere.

Til udtagningen af prgverne bruges almindelig-
vis en "single sampler’, der er en steril beholder af
hard plast, hvor der er monteret en steril kanyle til
udtagning af prever. Single sampleren kan udtage
prover med en stoarrelse pa op til 60 ml og er forsy-
net med et selvlukkende daeksel.

Hvis der skal udtages storre prevemaengder, kan
der anvendes sterile preveudtagningsposer i stor-
relser fra 250 ml og helt op til 7 liter.

Kontinuerlig preveudtagning
Ved hjaelp af en peristaltisk pumpe er det muligt at
udtage prover over et laengere tidsrum. Det giver
naturligvis mere repraesentative prever, da der her
ikke er tale om en her-og-nu-preve, der kun tegner
et gjebliksbillede af den mikrobiologiske status.
Ved kontinuerlig preveudtagning kobles en peri-
staltisk pumpe til preveudtagningsporten, og her-
efter indstilles den peristaltiske pumpe til lsbende

at udtage prover af mediet/fedevaren samtidig
med, at processen finder sted. Prgven ledes fra den
peristaltiske pumpe og over i en steril prgveudtag-
ningspose, der efter prgveudtagningen afleveres til
de relevante mikrobiologiske analyser.

Lad os antage, at der laves en kontinuerlig pre-
veudtagning efter et pasteuriseringsanlaeg, og det
tager en time at pasteurisere en batch. | labet af
denne time vil den peristaltiske pumpe kontinuer-
ligt opsamle prover fra batchen. Det betyder, at re-
sultaterne fra mikrobiologiske analyse er repraesen-
tative for hele batchen og ikke bare er et gjebliks-
billede af batchen i det ene minut, hvor preven blev
taget, hvilket jo er tilfeeldet i en her-og-nu-prove.

Bred anvendelse i industrien

Som naevnt er det Fooddes i Danmark, der forhand-
ler det nye preveudtagningssystem. Her forven-

ter man sig meget af systemet, og Patrick Fisher fra
Fooddes siger:

- Dette system kan anvendes bredt i industrien,
f.eks. ser vi et stort potentiale hos mejerier, brygge-
rier, juicefabrikanter, laeskedriksfabrikker osv.

- | Amerika bruges systemet ogsa til udtagning
af maelkeprogver fra tankene hos de enkelte land-
maend, og ligeledes tages der prover fra de tankbi-
ler, der transporterer meelken fra de enkelte land-
maend og ind til mejerierne. Alt sammen for at
holde et vagent gje med maelkens mikrobiologiske
kvalitet lige fra landmand til forbruger.

Preveudtagningssystemet kan naturligvis ogsa

anvendes i medicinal- og biotekindustrien. e
FOODDES

[ FOODSAFETY]

Her udferes en aseptisk og kontinuerlig
preveudtagning via en membranpumpe,
der over leengere tid "suger” preven ud
gennem den sanitaere port. Laes mere
om fordelene ved dette i afsnittet om
kontinuerlig preveudtagning.

Se systemet i

funktion pa video

P3 Youtube findes en vi-
deo, der giver et godt over-
blik over, hvordan prgveud-
tagningssystemet fungerer
i praksis. Ga ind pa Youtube
0g s@g pa "Qualitru Samp-
ling Systems, Needle Inser-
tion Training Guide” og se
videoen.

Hvis du vil vide mere om
det nye prgveudtagningssy-
stem, sa er du velkommen til
at kontakte Patrick Fisher fra
Fooddes pa tlf. 28 55 27 06,
pmf@fooddes.dk.
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